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El trabajo que le ha valido al disefiador de
interior Manuel Garcifa un diez en la calificacion
del Proyecto Fin de Carrera es real. Se trata del
diseno y adecuacién del Restaurante D'Emma, en
Elche, asi como el disefo gréfico de su identidad
corporativa. Las obras se realizaron del 11 de
mayo al 12 de septiembre de 2005.

La intencién del cliente era crear un nuevo
restaurante con “un estilo gastronémico moderno
y europeo, préximo al concepto de la alta cocina™.

El proyecto se desarrolla partiendo de tres
premisas basicas y fundamentales: innovacion en
el concepto, a nivel culinario y estético. La res-
ponsabilidad de crear un interior innovador hoy en
dia, se ve aqui multiplicada por el nivel de exigen-
cia del promotor, que a su vez debe responder
ante el cliente final. Este busca un servicio de cali-
dad, que valorard en funcién del servicio recibido
y el entorno en el que se encuentra; diferencia-
cion con respecto de la competencia; y democra-
tizacion del disefio. Se pretende crear un espacio
de referencia abierto al publico en general, acer-
car el término disefo a la sociedad, haciéndole

participe de él y demostrandole que el disefo no
es aquello que configura objetos y espacios elitis-
tas, frivolos o de dificil utilizacion, si no que el
disefo surge como respuesta a una necesidad
planteada por el ser humano, creando un elemen-
to o espacio cuyo fin principal es la utilidad.

El local tiene una forma basicamente rectan-
gular. Su interior es diafano y ocupa una superfi-
cie Gtil de 147,91 metros cuadrados. La distribu-
cién final de los espacios interiores se basa en
una primera zonificacién realizada en funcién de
las distintas alturas interiores, con las que se pre-
tende diferenciar las areas de servicio de las
publicas.

A partir de esta primera division del espacio,
comienzan a generarse las distintas zonas,
tomando como condicionantes el establecimiento
de una circulacién éptima y la interrelacién fisica
y visual de los distintos espacios.

La distribucién es funcional, coherente y ver-
satil. Diferenciando zonas y funciones pero bus-
cando un equilibrio entre todas ellas. Los espa-
cios interiores responden a una concepcién racio-

nalista, en la que prima la espacialidad, la geome-
tria'y la simplificacién formal de los elementos que
intervienen del interior. Obteniendo volimenes
clbicos formados por encuentros limpios de pla-
nos ortogonales. Ademas se ha apostado por crear
un juego de contraposicion de materiales que mar-
can, enfatizan y dinamizan las distintas zonas.

La zona de entrada se configura como elemen-
to distribuidor del resto de los espacios y que aglu-
tina ademas distintos usos: barra de catas, barra
principal y zona de espera.

El comedor es un espacio rectangular de gran-
des dimensiones, donde prima la funcionalidad, la
flexibilidad en la distribucién de mesasy un aprove-
chamiento éptimo en relacion a la capacidad de
comensales. Como solucién a estos puntos se ha
realizado una distribucién del espacio a partir de
bancos corridos, que permiten distintas configura-
ciones seguln el nimero de comensales por mesa.
Las distintas zonas se encuentran unificadas
mediante las fosas longitudinales para la ilumina-
cién y el muro de piedra, que recorren de lado a
lado el comedor, potenciando la horizontalidad del

espacio. Dicho muro se ha creado a partir de pie-
zas de 3x3 cm con distintas longitudes y diferentes
tipos de piedra. Junto a él destaca el office, confi-
gurado como un neutro contenedor negro, que dota
de caracter al interior.

Los aseos disponen de un pequeno distribuidor
que los separa de la zona de espera y se cierra
mediante una puerta de vidrio Reflectasol, material
también utilizado para delimitar la zona del come-
dor. Con ello se crea un juego entre la transparen-
cia y la opacidad, permitiendo una comunicacién
visualy un cruce de perspectivas entre los ambien-
tes.

Encima de la zona de servicios y de la cocina
hay un altillo de poco méas de 34 metros cuadrados
que alberga el despacho, el vestuario de personal,
un pequeno almacén y un cuarto de instalaciones.

El proyecto ha merecido también el reconoci-
miento de los medios de comunicacién especializa-
dos, como lo demuestra su publicacién en la revis-
ta Casa Basic N° 27, marzo de 2006; en la revista
Hosteleria, Decoracion Comercial; o su aparicion
en el programa S'Estila de Punt 2.
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